
ข้อมูลการลงทุนแฟรนไชส์

ฉบับแก้ไข 29/04/64



“อร่อย.. ระดับภัตตาคาร” 

นึกถึงเป็ดพะโล้ต้องนึกถึงเรา...

“เป็ดเจ้าสัว” ด้วยความมุ่งมั่นในรังสรรค์เมนูอร่อย ด้วยสูตรพะโล้ขนาน
แท้ ของจากเมืองจีน   เข้มข้นตั้งแต่การคัดสรรเป็ดวัยเจริญพันธุ์ มีคุณลักษณะ
สมบูรณ์ แข็งแรง ผ่านการเลี้ยงด้วยระบบโรงเรือนแบบปิด ที่สะอาด ปลอดภัย ถูก
สุขลักษณะ 

เลือกเป็ดที่อยู่ในช่วงอายุที่เหมาะสม เพื่อน ามาผลิตเป็ดพะโล้และเป็ดย่างที่
แสนอร่อย  มีรสสัมผัสที่แน่นและนุ่มชุ่มฉ่ า เนียนละเอียดและมีไขมันน้อย ผสมผสาน
เป็นความอร่อยอย่างลงตัว

จัดเสิร์ฟพร้อมกับซอสสูตรพิเศษที่เราได้คิดค้นและบรรจงปรุงเป็นอย่างดี ที่
การันตี ความอร่อยระดับภัตตาคาร ด้วยสูตรลับเฉพาะจากต้นต ารับที่ไม่เหมือนใคร ใน
ราคาที่ย่อมเยาว์



คุณสมบตัผู้ร่วมธุรกิจ

1 สัญชาติไทย
สามารถท านิติกรรมในประเทศไทยได้

2 มีความพร้อมด้านการลงทุน
และบุคลากร

3 มีความเข้าใจในระบบแฟรนไชส์
สามารถปฏิบัติตามเงื่อนไขและหลักเกณฑ์
มาตรฐานที่ก าหนดไว้ได้อย่างเคร่งครัด

4 ผ่านการอบรมจากบริษัทฯ
ตามโปรแกรมและหัวข้อที่ก าหนดไว้

5 มีใจรักในงานบริการ
มีความมุ่งมั่น ขยัน และอดทน



ตัวอย่าง เมนูสินค้าธุรกิจเป็ดเจ้าสัว
เป็ดพะโล้ เป็ดย่าง

ขนมจีบ/ซาลาเปาข้าวหน้าเป็ด

ก ำไรขั้นต้น 35 %



ตัวอย่าง เมนูสินค้าธุรกิจเป็ดเจ้าสัว

ก ำไรขั้นต้น

35%



อุปกรณ์ที่บริษัทให้ยืม

 อุปกรณ์ในกำรย่ำงเป็ด
 1.เตาย่าง
 2.ตู้ผึ่งเป็ด

1

2



ตัวอย่าง สาขาธุรกิจเป็ดเจ้าสัว

เป็ดเจ้าสัว สาขา ห้างแมคโคร สาธร กทม.



ตัวอย่าง สาขาธุรกิจเป็ดเจ้าสัว

เป็ดเจ้าสัว สาขา ศูนย์การค้า ฟอร์จูน รัชดา กทม.



ตัวอย่าง สาขาธุรกิจเป็ดเจ้าสัว

เป็ดเจ้าสัว สาขา ดาวคะนอง กทม.



รูปแบบร้าน

 ซุ้มขำยมำตรฐำน
 ขนาด 3x3 ตร.ม.
 ค่าก่อสร้าง 187,000 บาท

 ร้ำนกลำสเฮ้ำส์
 ขนาด 6x3 ตร.ม.
 ค่าก่อสร้าง 385,000 บาท

 ร้ำนขนำดกลำง
 ขนาด 40-50 ตร.ม.
 ค่าก่อสร้าง 200,000-400,000 บาท



เงินลงทุน

 รวมเงินลงทุน 75,500 บำท

ค่าแรกเข้า 5,000 บาท
อุปกรณท์ี่ซื้อจากบริษัทฯ 47,000 บาท
สินค้าบิลแรก 21,000 บาท
วัตถุดิบและอุปกรณ์ที่ผู้ประกอบการหาเอง 2,000 บาท
ค่าฝึกอบรม 500 บาท

(*).งบการลงในส่วนงานโครงสร้าง ค่าใช้จ่าย ในการออกแบบและก่อสร้างร้านแปรผันตามขนาดและพื้นที่ 
โดยทางบริษัทจะมีทีมงานเป็นผู้ประเมินและเสนอราคาโดยตรงให้แก่ผู้ประกอบการ



สนใจธุรกิจ
ติดต่อ

ภาคกลาง : คุณจิระพงศ์  ด ารงบุญ โทร. 087-804-3978
ภาคเหนือตอนบน : คุณนรินทร สุนิลหงษ์ โทร. 088-252-5815
ภาคเหนือตอนล่าง : คุณวิศรุษ ญานปรีชาชาญ โทร. 088-268-3271
ภาคอีสาน : คุณธนุกิจ มณเทียร โทร. 086-421-8478
ภาคใต้ : คุณสุรัตน ฐานะกาญจน์ โทร. 064-928-9991

Call Center.02-800-800


